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三重テラス2Fイベントスペース

随時お客様のご要望にて

1回500円（税込）
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おぼろ昆布手削り体験コーナー
開催時間

体験料

１1：00～１2：00
黄金だしの実演

第1回
１4：00～１5：00第2回

日高昆布・利尻昆布・真昆布・羅臼昆布の昆布水を
ご試飲いただき、味の違いを感じていただきます。

その後、1 種類の昆
布と鰹節で一番だし
を実際にとり、おぼ
ろ昆布のお吸い物を
お召し上がりいただ
きます。

開催
時間

特産品販売コーナー
おぼろ昆布削りたて・だし昆布・
昆布の佃煮類など昆布商品に加え、
伊勢市河崎の特産品を販売します。

河崎文化の発信・案内コーナー
伊勢河崎商人館による河崎文化のパネル展示、DVD
放映にてお伊勢参りの参拝者を支えた「お伊勢さん
の台所 河崎」をご案内します。

１人5分程度、削った昆布は
お持ち帰りいただけます。

削りたての昆布でいただく吸物、
おにぎり付

伊勢は日本精神文化 （生なり文化）はじま
りのまちです。
飾り気のないありのままを良しとする考え
方は現代にも引き継がれています。
そんな「伊勢の生なり文化」を伝える催し
を三重テラスで企画しました。
第１回のテーマは、素材の本質的な良さを
最大限引き出す「昆布」です。
伊勢市の酒徳昆布は伊勢の味にこだわり、
素材・技・味、全てにおいて手間ひま惜し
まず、かたくなに手作りの味を守りつづけ
ています。当日は昆布削り体験をはじめ、
伊勢市の歴史的文化交流拠点である河崎の
紹介など、伊勢の魅力を体感できる１日と
なります。
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【オープン形式】
ご自由にどうぞ


